


Pelimeros
"Polimeros sao macromoleculas (moleculas de alto peso molecular) constituida a partir de
unidades estruturais menores e repetitivas chamadas meros, unidas por ligacdes covalentes.
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* Mero: unidades de repeticiio do polimero;

* Mondmero: molecula constituida por um anico mero



o “Polimeros naturais e sintéticos
* Classificagéo:

1. Quanto & ocorréncia

Os mondmeros séo

NATU RAILS

encontrados na natureza

“Polimeros
Os mondmeros séo

SINTETICOS I sintetizados

a partir do petroleo

2. Quanto ao comportamento dos polimeros durante o aquecimento
> Termoplasticos
* Correspondem a maior parte dos polimeros comerciais;

* Encontrados principalmente em embalagens plasticas, como garrafas, copos descartaveis,
potes, sacos plasticos;

* Apos aquecimento, tornam-se flexiveis e moldaveis (filiformes)



Apresentam baixo custo de produco, resistencia ao impacto e baixa densidade;

Bons isolantes termicos e eletricos.

> Termorigidos
Mais rigidos e mais frageis que os ermoplasticos,
Mais resistentes fisicamente as variagdes de temperaturd,;

Sob determinadas condicoes de temperatura e pressio, reagem formando ligacdes cruzadas
entre as cadeias, solidificando-se.

> Elastomeros
Classe intermediaria entre os termoplasticos e os termofixos;
podem receber elevadas deformacdes sem que ocorra modificacio permanente,

Em geral, apresentam cadeias flexiveis amarradas umas as outras.



3. Quanto a variedade de partes (meros) que compdem a cadeia
"Homopolimeros. Formados por apenas um tipo de monomero;

Copolimeros: Formados por mais de um tipo de monomero; podem ser divididos em:
alternados, blocos, aleatorios (randomicos) e enxertados (gragtizados).

4. Quanto a composicio dos mondmeros

"Polimeros de adicao: Uma macromolecula (polimero) ¢ formada pela repeticao de varias
unidades monomericas iguais.

POLIMERO APLICACOES

polietilena (PE) Baldes, revestmentos de fios, sacolas plasticas e garrafas.

polipropilenc (PP (Cadeiras e para-choques de automdveis.
policloreto de vinila (PVC) Tubos para encanamentos hidradlicos, discos fonograficos e capas de chuva.

poliestireno Isolante térmico, aclstico e elétrico,

palitetrafluoretileno (Teflon) Revestimento interno de panelas, fitas de vedagdo e isolante eléfrico,
poliacrilonitrila (Orlon) LA sintética, agasalhos, cobertores e tapetes.
poliacetato de vinila (PVA) (Gomas de mascar, tintas e adesivos.

polimetilacrilato de metla (PMRA) Lanternas de carro, painéis transparentes, semaforos e lentes de deulos,

palicianoacrilato de metila Colas instantdneas,
pali-2-hidraxietilacrilato de metila Lentes de contato,
perbunam ou buna-M

Enrracha SBR, borracha GRS ou buna-S

Preus, cAmaras de ar e objetos de borracha em geral.




* "Polimeros de condensacao. Formados pela reaciio entre dois mondmeros diferentes, com a
eliminacio de moleculas pequenas, geralmente, agua, alcool ou écido.

POLIMERO
politereftalato de efileno (PET)
terilene ou dracon

poliuretano

APLICACOES
Embalagens para bebidas e fibras téxteis.

Tecidos em geral, por exemplo, o tergal,

Colchdes, encosto nos bancos dos automadveis, isolante Ermico e aclstico e
rodas de carrinhos de supermercados,

polifenol ou baguelite

Rewestimento de mdveis (formica) e material elétrico (fomadas e interruptores).

Wicarbonato de hisfenal

Lentes de dculos de sol, fardis e CDs. J



Bioquimica
o Carboidratos
0 que sio?
Tambem chamados de glicidios ou acicares, os carboidratos correspondem a principal fonte de

energia das células e englobam diversos compostos, entre eles. actcares - glicose, sacarose,
frutose -, amido e celulose.

Qual & sua funcio?
Alem da ampla variedade de funcaes biologicas, os carboidratos tem funcao estrutural - atuam
como fonte e reserva de energia e sio matérias-primas para a biossintese.

Onde siio encontrados?
Sato encontrados, principalmente, em doces e massas.



Como sio classificados?

*  Monossacarideos (oses). unidades basicas de um carboidrato correspondem a aldeidos ou
cetonas com um ou mais grupos hidroxilas.
- Aldoses (agicares redutores): grupo carbonila na extremidade da cadeia carbonica.
- Cetoses. grupo carbonila em outro carbono néo extremo da cadeia carbonica.

Sao solidos, incolores, cristalinos, soluveis em agua, insoliveis em grande parte dos solventes

apolares e, em sua maioria, com sabor adocicado. Os mais comuns e abundantes sio a glicose e a

frutose.

*  Oligossacarideos (osideos). formados pela unio de monossacarideos por meio de ligades
glicosidicas. Sob o ponto de vista nutricional, o dissacarideo mais importante ¢ a sacarose.

* “Polissacarideos:. correspondem a polimeros que contém varias unidades de monossacarideos,
normalmente de glicose, ligadas entre si. Sio insoluveis em agua e nio apresentam sabor
adocicado. Entre eles, destacam-se. amido, glicogeénio e celulose.



o Lipidios

0 que sao?
Os lipidios si&o compostos organicos, praticamente insoliveis em agua, mas solaveis em alguns
solventes organicos (eter, cloroformio, benzeno e alguns alcoois), que estao distribuidos em todos
0s tecidos, principalmente nas membranas celulares e nas células de gordura. Constituem a maior
forma de armazenamento de energia do organismo e sio encontrados em proporcdes diferentes
em varios alimentos.

Qual & sua funcio?

Entre as varias funcoes importantes que desempenham no organismo, os lipidios servem,
principalmente, para o armazenamento de energia na forma de gordura. Alem disso, compdem o
tecido adiposo, que ajuda na proteciio de orgaos contra choques mecanicos e lesoes traumaticas,
auxiliam no transporte e na absorcao de vitaminas lipossolaveis (A, D, E e K), sao nutrientes
essenciais, st isolantes e impermeabilizantes termicos, participam da composicio das membranas
celulares, amenizam as secregoes gastricas, produzem sensaciio de saciedade e sio utilizados para
sintese de hormonios.

Onde sao encontrados?
As principais fontes de lipidios na alimentacio sio. oleos, azeite, manteiga, maionese, noz,
amendoim, abacate, coco e chocolate.



Como siio classificados?

* Triacilglicerois. correspondem a fonte mais comum de lipidios, representando aproximadamente
95% na dieta humana. Quimicamente, sio ésteres resultantes da reacéo entre acidos
carboxilicos de cadeia linear longa - acidos graxos - e glicerol, conhecido tambem como
glicerina. De acordo com o estado fisico, em temperatura ambiente, os triacilglicerois podem
ser chamados de oleos ou gorduras. Em geral, os oleos sao liquidos e as gorduras sao solidas,
ou parcialmente solidas.

e Cerideos (ceras): os esteres derivados de acidos graxos e alcoois de cadeia longa sto conhecidos
como ceras e podem ser de origem animal ou vegetal. Em geral, sio menos gordurosos, mais
duros e quebradicos e tém mais resisténcia a hidrolise e a decomposicio.

*  Fosfolipidios. com estrutura semelhante a dos triacilglicerois, fosfolipidios sao importantes
constituintes das membranas celulares. Suas moleculas sio formadas pelo glicerol ligado a
duas longas cadeias de dcidos graxos e a um grupo fosfato. Assim, os fosfolipidios sao
moleculas anfifilicas.

*  Esteroides. diferentemente dos demais lipidios, os esteroides nio contem em sua estrutura o
grupo funcional ester. Sto amplamente distribuidos nos organismos vivos, compondo:
hormaonios sexuais, vitamina 9 e esterois.



o “Proteinas

0 que sao?
Sao as moleculas mais abundantes e com a maior diversidade e funcies nos sistemas biologicos,
cada qual exibindo um papel caracteristico.

Qual é sua funcio?
Conforme a sua classificacto, as proteinas podem apresentar as seguintes fungoes. estruturais,
transportadoras, regulatorias, de defesa, nutrientes e catalisadores biologicos..

Onde s&o encontrados?
E possivel encontra-las em fontes de origem animal, como carnes (bovina, de aves, de peixes, etc.),
ovos, leite e derivados ou em fontes de origem vegetal, como cereais integrais (milho, trigo, etc.) e
leguminosas secas (feijoes, ervilha, lentilha, grao-de-bico, etc.).



Como sao classificados?

“Proteinas estruturais. determinam as formas, o suporte e a resisténcia as estruturas
biologicas. O colageno e a proteina mais abundante no corpo humano.

"Proteinas transportadoras:. transportam ions e moleculas de um orgéo para o outro.
"Proteinas regulatorias. atuam no equilibrio das funcdes organicas.

"Proteinas de defesa. defendem o organismo contra a invasiio de corpos estranhos.
"Proteinas nutrientes. armazenam nutrientes para o vegetal.

Enzimas. aceleram as reagoes quimicas celulares (catalise).



> Aminoacidos

Correspondem a menor unidade elementar de uma proteina. Estruturalmente, sio formados por
um grupamento carboxila (COOH) e um grupamento amina (N'H2).

Como sio classificados?

* Aminoacidos essenciais. correspondem a nove aminoacidos que devem estar presentes em nossa
dieta alimentar, ja que as celulas animais nio sio capazes de sintetizar todos eles, muito menos
nas quantidades necessarias. Sao eles. fenilalanina, isoleucina, leucina, lisina, metionina,
treonina, triptofano, histidina e valina.

* Aminoacidos nio essenciais. podem ser sintetizados por nosso organismo com base em outros
aminoacidos e em compostos intermediarios do metabolismo de carboidratos e de lipidios. Sto
eles. alanina, glutamina, glutamico, asparagina, dcido aspartico, cisteina, glicina, prolina,
tirosina, serina e arginina.



